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Menu de Saint-Valentin

du Vendredi 10 février au Mardi 14 février

| e Cocktail « Roméo et Juliette » Accompagné de Ses CouPc”cs de
Mise en Bouche Raffinées

yYevy
| a Frivolité de Homard, Thon (Germon et Chair de Crabc de la Mer du

Nord, le T out Ka{:ra?cl'ni de Granng Smith et Mikado c]’Angui”cs Fumées
vyYyevey
| _es Noix de Coqui”cs 5aint~Jacqucs « Al Dente » Girillées a Fhuile
Fumée, Kaclis Noir et Palourdes, Beurre Blanc au Caviar Avruga

yYyevy
| es (Grenadins De Veau R6ti a la sarriette et Ris de Veau de C ceur

enrichis au Foie (ras, Folcnta crémeuse a l’Aubcrginc, Sauce a la
Satcheu « Biere &’ E_staimPuis »
vyYvy
lnsPiration Sucréc de Cupidon, Glacc ala \/ani”c de Madagascar,

Praling, Caramcl au Peurre Salé, Mcringuc et E_sPuma alaevede Tonka

yYyevy
T eéte a T éte Carte Noire et Suavité autour d’un theme (Gourmet

| e Menu de Saint- Valentin

97 eur par personne.
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